PERSONAL LABORAL
DE LA ADMINISTRACION
DE LA COMUNIDAD AUTONOMA
DE EXTREMADURA

CATEGORIA

CAMARERO/A
LIMPIADOR/A

PARTE ESPECIFICA

TEMARIO
TESTS
EXAMENES RESUELTOS

Coordinacion editorial:

Manuel Segura Ruiz



Estos Temas han sido elaborados por su propietario, que
tiene reservados todos los derechos. Cualquier reproduccion total
o parcial de este texto en fotocopia, imprenta, multicopista, por
cualquier otro medio informatico o electrénico o por Academias,
sera perseguido con todo el rigor que previene la Ley, exigiendo
las responsabilidades civiles y penales procedentes.

«Sera castigado con la pena de prisién de seis meses a cuatro
anos y multa de doce a veinticuatro meses el que, con animo de
obtener un beneficio econémico directo o indirecto y en perjuicio
de tercero, reproduzca, plagie, distribuya, comunique publica-
mente o de cualquier otro modo explote econémicamente, en todo
o en parte, una obra o prestacion literaria, artistica o cientifica,
o su transformacién, interpretacion o ejecucién artistica fijada
en cualquier tipo de soporte o comunicada a través de cualquier
medio, sin la autorizaciéon de los titulares de los correspondientes
derechos de propiedad intelectual o de sus cesionarios». (Art.
270.1 del Cédigo Penal).

I.S.B.N. 84-8219-578-6

Edita y distribuye EDITORIAL META
Teléfono y Fax (95) 5752594 Mévil 609512250
© ManueYSe ura Ruiz

Web: www.editorialmeta.com

E-Mail: editorialmeta@hotmail.com

Sevilla 2025



PRESENTACION

Presentamos esta nueva edicion del Temario especifico para el acceso por
turno libre y discapacidad a las pruebas selectivas para puestos vacantes del
Grupo V de Personal Laboral de la Administraciéon de la Comunidad Auté-
noma de Extremadura, Categoria Camarero/a Limpiador/a que junto con el
Temario Comun, publicado también de manera especifica y separada para
esta convocatoria, constituyen todo el material necesario para hacer frente a
la preparacion de las pruebas selectivas.

Este Temario desarrolla los temas oficiales de la convocatoria, donde des-
pués de cada tema se presenta una coleccién de preguntas tipo tests, sobre
materias especificas, todos ellos convenientemente resueltos y practicamente
todos ellos propuestos ya en anteriores convocatorias.

El resultado que se ofrece no es solo un temario actualizado sino también
unos cuestionarios de tests y supuestos practicos adaptados a las ultimas
tendencias y respondiendo fielmente a lo dispuesto en el programa oficial pu-
blicado en la Orden de 23 de diciembre de 2024 por la que se convocan pruebas
selectivas para el acceso a plazas vacantes del Grupo V de personal laboral de
la Administracién de la Comunidad Auténoma de Extremadura.

Con la intencion de orientar al opositor sobre el tipo de examen que se
suele proponer, se han incluido algunos exdmenes realmente propuestos en
anteriores convocatorias. Estos examenes reales se han insertado tal cual se
propusieron en su momento por lo que algunas de sus preguntas pueden no
estar actualizadas a fecha de hoy, sin embargo hemos considerado oportuno
incluirlas a fin de que se tenga una idea clara de la realidad de estas pruebas.

Con la intencién de mantener el Temario actualizado atin después de su
adquisicién, facilitaremos las modificaciones normativas que se pueda producir
a lo largo de este afno de publicacion, enviandolas gustosamente al opositor
que lo desee.

Esperamos que todo este material constituya una importante y completa
herramienta de trabajo que permita al opositor afrontar con éxito las pruebas
selectivas y cualquier sugerencia o critica que se le haga sera agradecida por
la Editorial
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